
ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА 
ПО КОНТРОЛЮ ЗА АЛКОГОЛЬНЫМ И ТАБАЧНЫМ РЫНКАМИ 

(РОСАЛКОГОЛЬТАБАККОНТРОЛЬ) 
 

КОНКУРСНАЯ КОМИССИЯ ПО ПРОВЕДЕНИЮ КОНКУРСА 
«ГЛАВНОЕ ПИВО РОССИИ 2027» 

от [REGDATESTAMP] № [REGNUMSTAMP] 
 
 

П Р О Т О К О Л 
 

Повестка дня: 
 

Обеспечение своевременной и качественной подготовки  
к проведению конкурса «Главное пиво России 2027» (далее – Конкурс), 
формирование единых организационных и методологических подходов  
к его проведению, а также определение основных процедур, условий  
и требований, необходимых для организации и проведения Конкурса. 

 
Решено: 

 
 1. Утвердить конкурсный регламент (положение о Конкурсе), определяющий 
цели, задачи, порядок организации и проведения Конкурса,  
а также перечень категорий продукции, представляемой для участия в Конкурсе. 
 2. В целях обеспечения объективности, открытости и единообразия процедур 
оценки конкурсной продукции утвердить регламент работы экспертного жюри, 
устанавливающий порядок организации деятельности  
и участия членов экспертного жюри в оценке представленных образцов продукции,  
а также типовую анкету члена экспертного жюри. 
 3. Определить сроки приема заявок на участие в Конкурсе и порядок 
регистрации конкурсной продукции, включая последовательность действий 
участников и организаторов Конкурса при подаче, рассмотрении и регистрации 
заявок и представляемых образцов продукции. 

 
Приложение: на 6 файлах в 1 экз. 
 
 

Руководитель  
Конкурсной комиссии 

[SIGNERSTAMP1] 

И.Алёшин 

 [SIGNERSTAMP2]   
 

 

Исп.: С.В. Зубарев
+7 (495) 587-03-33 доб.: 01713



Приложение № 2 
 

Утверждено 
протоколом Руководителя Конкурсной 

комиссии по проведению конкурса 
«Главное пиво России 2027» 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

РЕГЛАМЕНТ РАБОТЫ ЭКСПЕРТНОГО ЖЮРИ 
«Главное пиво России 2027» 
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1. Общие положения 

1.1. Настоящий Регламент определяет порядок формирования и работы 

Экспертного жюри конкурса «Главное пиво России 2027» (далее – Жюри, 

Конкурс) в соответствии с Планом (порядком) проведения Конкурса, 

утвержденным протоколом Координационного совета при Федеральной 

службе по контролю за алкогольным и табачным рынками по вопросам 

организации отраслевых культурно-просветительских мероприятий (далее – 

Координационный совет) от 28 июля 2026 г. № Пс-13/05-05. 

1.2. Организаторами Конкурса выступают Федеральная служба по 

контролю за алкогольным и табачным рынками и Союз производителей 

ячменя, солода, хмеля и пивобезалкогольной продукции (далее – 

Организатор). Конкурс проходит с участием Российского 

биотехнологического университета (Росбиотех). 

1.3. Цель работы Жюри – объективная, независимая и воспроизводимая 

оценка образцов пива и пивоваренной продукции по установленным 

критериям органолептических показателей / эталонным параметрам. 

1.4. В своей деятельности Жюри руководствуется: 

- законодательством Российской Федерации в области качества и 

безопасности пищевой продукции; 

- Техническим регламентом Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О 

безопасности пищевой продукции» от 9 декабря 2011 г. № 880; 

- национальными и межгосударственными стандартами на 

пивоваренную продукцию; 

- методиками органолептической оценки (в т. ч. по аналогии с 

BJCP/EBC, адаптированными под российское законодательство и традиции); 

- решениями Конкурсной комиссии, положением о Конкурсе, а также 

настоящим Регламентом. 

2. Формирование Жюри и требования к экспертам 

2.1. Состав Жюри утверждается председателем Конкурсной комиссии 

не позднее, чем за 30 календарных дней до даты заседания Жюри. 
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2.2. В состав Жюри включаются: 

- профессиональные дегустаторы; 

- главные пивовары, главные инженеры, руководители лабораторий, 

технологи пивоваренных производств; 

- представители профильных научных учреждений и вузов; 

- эксперты отраслевых ассоциаций и органов по сертификации; 

- специалисты по качеству и стандартизации (при наличии 

подтвержденной квалификации); 

- иные специалисты, обладающие опытом работы в пивоваренной 

отрасли. 

2.3. К экспертам предъявляются следующие требования: 

- профильное образование (пивоварение, биотехнология, пищевая 

химия, микробиология и т. п.) или подтвержденный практический опыт 

работы в пивоваренной отрасли не менее 3 лет; 

- владение методиками органолептической оценки, знание 

терминологии и шкал оценки; 

- готовность соблюдать правила «слепой» дегустации  

и неразглашения данных до официального объявления результатов. 

2.4. Для обеспечения баланса компетенций в составе Жюри 

формируются роли Председателя Жюри, Председателя дегустационного 

Совета Жюри, Ответственный секретарь Жюри. 

3. Права и обязанности экспертов 

3.1. Эксперты обязаны: 

- прибыть на дегустационную сессию в установленное время и пройти 

инструктаж; 

- соблюдать режим анонимной («слепой») дегустации образцов, 

заявленных на Конкурс (не обсуждать марки, производителей, не делиться 

личными предположениями до завершения сессии);  

- заполнять оценочные листы по установленной форме, фиксировать 

все баллы и комментарии; 
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- сообщать Председателю жюри о любых нарушениях процедуры или 

признаках порчи образцов; 

- не использовать мобильные устройства для фото/видео образцов, не 

распространять промежуточные данные. 

3.2. Эксперты имеют право: 

- запросить повторное предоставление образца при явных признаках 

технической ошибки (отсутствие карбонизации, посторонний запах тары и 

др.); 

- зафиксировать особое мнение в письменном виде; 

- получить разъяснения по критериям оценки и методике проведения 

сессии. 

4. Организация и порядок проведения дегустационных сессий 

4.1. Дегустации проводятся в специально подготовленном помещении с 

нейтральным освещением, без посторонних запахов, с индивидуальными 

рабочими местами. 

4.2. Образцы подаются «вслепую»: кодируются уникальными 

номерами, информация о производителе и марке скрыта. 

4.3. Температура подачи образцов пива и пивоваренной продукции – 

10 – 14°С (п. 4.6 ГОСТ 30060-2022). Посуда – стандартизированная.  

4.4. Порядок подачи:  

Пиво: 

- Светлое пиво – в порядке возрастания экстрактивности начального 

сусла. Вначале подаются классические стили пива, затем более охмеленные и 

ароматные (например, типа IPA и APA и пр.). 

- Темное пиво – в порядке возрастания экстрактивности начального 

сусла. 

4.5. Каждая сессия ограничена по времени и количеству образцов 

(рекомендуется не более 20-25 образцов за сессию с перерывами). 
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4.6. Для минимизации усталости используются нейтральные закуски 

(белый хлеб, галеты, вода без газа), исключаются кофе, сигареты, 

парфюмерия в зоне дегустации. 

5. Методика оценки и критерии 

5.1. Оценка проводится по балльной системе (максимально 50 баллов): 

- Внешний вид (цвет, пена, прозрачность): до 8 баллов. 

- Аромат: до 10 баллов. 

- Вкус (баланс горечи/сладости, характер солода/хмеля, отсутствие 

дефектов, игристость, послевкусие): до 20 баллов. 

- Общее впечатление (гармония, питкость, соответствие заявленному 

стилю): до 12 баллов. 

5.2. Для каждого образца заполняется индивидуальный оценочный 

лист с градацией баллов и краткими комментариями. 

5.3. При наличии технической возможности проводится перекрестная 

проверка: часть образцов дублируется с другим кодом для оценки 

воспроизводимости оценок. 

5.4. Финальный балл по образцу – средневзвешенное значение оценок 

экспертов (при необходимости исключаются выбросы по согласованному 

правилу). 

6. Принятие решений и оформление результатов 

- 6.1. По завершении всех дегустационных сессий все заполненные 

оценочные листы передаются в Конкурсную комиссию в запечатанном виде, 

с описью и актом приема передачи. 

6.2. Конкурсная комиссия осуществляет: 

- проверку комплектности листов и соответствия кодов образцов; 

- верификацию корректности заполнения (наличие всех обязательных 

полей, отсутствие противоречивых отметок); 

- расчет итоговых баллов по каждому образцу на основе оценок 

экспертов (при необходимости применяются правила исключения выбросов 

по согласованному алгоритму); 
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- формирование сводной таблицы результатов с указанием кода 

образца, итогового балла, диапазона оценок экспертов, количества листов, по 

которым выполнен расчет, и отметки о наличии критических дефектов. 

6.3. В случае равенства баллов приоритет отдается образцам с 

меньшим разбросом оценок (более высокий консенсус экспертов).  

При полном совпадении баллов и разброса решение принимается 

Руководителем Конкурсной комиссии по совокупности комментариев из 

оценочных листов. 

6.4. Решения о присуждении наград принимаются на основе итоговых 

баллов, сформированных Конкурсной комиссией, и соответствия 

минимальным требованиям по качеству (отсутствие критических дефектов). 

6.5. Категории наград: 

- «Двойное золотое» – высшая и единственная экспертная награда 

Конкурса за максимальный совокупный оценочный балл, полученный 

Образцом среди всех категорий. Победитель в этой категории также получает 

звание-титул «Пивовар года 2027»; 

- «Золотой стандарт» – высшая экспертная награда за многолетнюю 

стабильность качества производимой Продукции (для получения награды 

требуется наличие не менее 5 золотых наград по категориям за время 

проведения Конкурса); 

- «Выбор потребителя» – высшая общественная награда, вручается по 

результатам голосования этапа «Выбор потребителя»; 

- «Золото» – безупречные органолептические показатели Образца, 

максимально полное соответствие эталонным параметрам заявленной 

категории; 

- «Серебро» – высокие органолептические показатели Образца, 

допустимы незначительные отклонения от эталонных параметров заявленной 

категории; 
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- «Бронза» – стандартные органолептические показатели Образца, 

допустимы незначительные отклонения от эталонных параметров заявленной 

категории; 

- «Диплом участника» – образец без критических дефектов, но ниже 

порога наград. 

6.6. Конкурсная комиссия оформляет итоговый протокол заседания 

Экспертного Жюри с результатами, который подписывают Руководитель 

Конкурсной комиссии, Председатель жюри и Председатель этапа Экспертная 

дегустация.  

6.7. Итоги Конкурса оформляются протоколом Координационного 

совета. Координационный совет утверждает результаты Конкурса и 

организует уведомление победителей. 

7. Конфликт интересов, этика и конфиденциальность 

7.1. Эксперт обязан письменно заявить о потенциальном конфликте 

интересов до начала сессии. Такой эксперт исключается из оценки 

соответствующих образцов или выводится из состава Жюри. 

7.2. До официального объявления результатов любые сведения о ходе 

дегустации и лидерах являются конфиденциальными. 

7.3. Нарушение режима конфиденциальности или попытка повлиять 

на оценки влечет исключение эксперта из Жюри и аннулирование его оценок 

по текущей сессии. 

8. Документооборот и хранение данных 

8.1. Обязательные документы: 

- список членов Жюри с подтверждением квалификации; 

- листы инструктажа и согласия на соблюдение Регламента; 

- оценочные листы по каждому образцу; 

- сводные таблицы результатов; 

- протокол заседания Экспертного Жюри; 

- протокол Координационного совета об утверждении итогов Конкурса 

- особые мнения (при наличии). 
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8.2. Документы хранятся у Организатора Конкурса в течение не 

менее 3 лет. Электронные версии дублируются с защитой от 

несанкционированного редактирования. 

9. Заключительные положения 

9.1. Любые изменения в Регламент вносятся решением Организатора 

Конкурса по согласованию с Координационным советом и доводятся до 

Жюри не позднее 14 календарных дней до ближайшей дегустационной 

сессии. 

9.2. Вопросы, не урегулированные настоящим Регламентом, 

решаются Председателем Жюри в рамках Положения о Конкурсе с 

последующим внесением дополнений в Регламент. 
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10. Форма оценочного листа (Приложение 1) 

10.1. Основная информация 

Идентификационные данные: 

- Номер образца  

- Номер группы экспертов  

- Категория № 

- ФИО эксперта  

10.2.  Система оценки 

Внешний вид: 

- Цвет – 2 балла 

- Пена – до 3 баллов 

- Прозрачность – до 3 баллов 

- Аромат  –  до 10 баллов 

Вкус: 

- Основной вкус – до 5 баллов 

- Горечь – до 5 баллов 

- Игристость – до 5 баллов 

- Послевкусие – до 5 баллов 

- Общее впечатление – до 12 баллов 

10.3.  Раздел дефектов 

- Погрешности: 

- Дрожжевой профиль 

- Углекислота 

- Фенольные ноты 

- Овощные ноты 

- AMC/DMS 

- Баланс 

- Кислый вкус 

- Диацетил 

- Окисление 
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- Другие дефекты 

10.4.  Дополнительные элементы 

10.5.  Поле для комментариев  

10.6.  Подпись эксперта 
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11. Заявление о конфликте интересов (Приложение 2) 

Документ подписывают все члены Жюри до начала первой сессии. 

Цель –  формализовать отсутствие предвзятости. 

Шапка: 

Конкурс «Главное пиво России 2027», [год]. 

Экспертное жюри 

Заявление о конфликте интересов. 

Текст заявления (готовый шаблон): 

Я, [ФИО полностью], паспорт/удостоверение [серия, номер, кем и 

когда выдан/выдано], занимающий должность [должность, организация], 

являясь членом Экспертного жюри Конкурса «Главное пиво России 2027» 

[указать сессию/период], настоящим подтверждаю: 

 не получал(а) от участников Конкурса подарков, вознаграждений, 

спонсорской поддержки, услуг или иных благ, способных повлиять на 

мою независимость; 

 ознакомлен(а) с принципами объективности, беспристрастности и 

честной дегустационной оценки образцов пива и пивоваренной 

продукции, представленной на Конкурс; 

В случае возникновения любого потенциального или фактического 

конфликта интересов в период проведения Конкурса обязуюсь 

незамедлительно уведомить Председателя Жюри в письменной форме. 

Подтверждаю, что ознакомлен(а) с Регламентом работы Экспертного 

жюри, в т. ч. с положениями о конфиденциальности и «слепой» дегустации. 

Дата: [дд.мм.гггг] 

Подпись: _______________ / [ФИО] 

 

Организационные поля (заполняются секретарем Жюри): 

- Регистрационный номер заявления. 

- Дата и время приема. 

- ФИО и подпись лица, принявшего заявление. 
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- Отметка о приложении копии документа, удостоверяющего личность 

(да/нет). 

Практическое применение: 

- Оригинал хранится у Организатора, копия – в личном деле эксперта. 

- При выявлении конфликта интересов после подписания эксперт 

отстраняется от оценки соответствующих образцов; если конфликт 

затрагивает весь Конкурс – выводится из состава Жюри, его оценки 

аннулируются. 

 


